


MENU KOMUNIJNE
Classic

” O Domowy I'OSC,)1 Z makaronem
C =

P PN 1 s i e
.y - Rolada wieprzowa
. Polfgdwiczka z indyka
e Pieczen z karczku
» Staropolski schab ze sliwka
« Udko z rozna
» Sakiewka 7 pieczarkami
- Kotlet z Eekonem

- Kapusta czerwona gotowana z boczkiem
» Surowka z miodej, biatej kapusty
« Buraczki *Ve
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1 do wyboru

« Szpajza cytrynowa lub czekoladowa
« Mus czekoladowy z wisniami

« Ciasta 1szt./os (3 rodzaje: sernik,
owoce z galaretky, czekolada z porzeczka)

« Kawa, herbata
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. Tradycyj,nej kopy z bakaliami w cenie I?Z}/ 0s

 Tortu smieta OWego Z OWOCami 1521/0s

L8 - Owocow filetowanych 1224/os
< 3® -miniciasteczek CANDY BAR
Y - dladzieci kubek lemoniady 1524/porcie
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'1. o Staropolskie wedliny 1 sery
';, 8 e Tatar z zottkiem i dodatkami

Terrina miesna 2 rodzaje (miqso pieczone z
morelaﬁ indyk z pistacja)
- Jajka z dodatckami
- Pomidory z mozarelly
- Ogorki zielone — fodki faszerowane twarozkiem
« Roladki z tososia z kremem chrzanowym
e Tortilla z dodatkami
« Szynka z puchem chrzanowym
« Tymbaliki z kurczaka w galarecie
« Pieczywo i masto
« Bruschetta z pomidorami
« Mini kanapeczki z pastg z watrobki z brandy
« Safatka szefa kuchni z makaronem
« Mix satat wloskich




“Tradycyjny barszez z pasztecikiem

Wyporcjowany zestaw dla kazdego:
«devolay z mastem Czosrﬂiowo—pietrusziowym,
frytki, marchewka + 25 zt/os
-schabowy, ziemniaki z pieca, surowka z kiszonej
kapusty +20 zl/os

fosos z griﬂa na SZpinaku, puree, mix safat + 38 z4os
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EW€ITE11211H€ napojc gazowanc w

szkle za doplat% wed ug spozycia.

Timberland

Kont;{kt; Hotel - Restauracja

Menager Monika Holecka }
+48 502 050 484 * Cena pakietu obowigzuje w 2024 roku.



