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Jestesmy dla tych, ktorzy lubia
p sluby plenerowe i cenig sobie
$2% naturalne piekno. Tworzymy
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Zaufaj naszemu 20 letniemu doswiadczeniu.




PAKIET KROLEWSKI

Zupa do wyboru:
o krem z cukinii
e r0s0l z makaronem
e krem z pieczonego buraka
« krem z kalafiora z pistacjami
Migsa (2.5 szt. /os)
4 rodzaje do wyboru
e rolada wolowa

. & « rolada wieprzowa
« sakiewka drobiowa z pieczarkami
< « udko z kaczki
ﬁs e schab po kasztelansku
§ « schab z owocami ($liwka lub morela)

« sakiewka ze szpinakiem
o staropolski karczek w sosie $smietanowo
chrzanowym
e pieczen z karczku
e kotlet z pieczarkami i serem
e maczugi z kurczaka

Dodatki: kluski jasne i ciemne

Kapusty, surowki (3 rodzaje do wyboru):
« kapusta czerwona gotowana z
boczkiem
« kapusta biala gotowana z koperkiem
« buraczki
o surowka z kapusty bialej
o surowka z selera z orzechami
o surowka z marchewki ze Smietana

Desery do wyboru: (dwa rodzaje)
e tradycyjna kopa z bakaliami
e deser waniliowy z wisniami

kapanymi w rumie

« owocowa rozkosz (nasz firmowy

deser mascarpone z owocami)
e szpajza cytrynowa lub
czekoladowa



W cene¢ konsumpcji wliczony jest rowniez
smietankowy tort wielopietrowy
(w seriach naturalnych doplata do

0 0 swiezych owocow 250z1)
ciasto-1szt/os do wyboru 5 smakow:

tsernik, marakuja, malino-jagoda, wz-Kka,
kokosowe, czekoladowe, sliwka z

Ikoholem, truskawkowe z galaretka) Zobacz oddzielny plik "Mini ciasteczka"




Zimna plyta:
(12 pozycji do wyboru )
e carpaccio z buraka
e carpaccio z poledwicy wolowej
« staropolskie, swojskie wedliny
« wyborne sery
karmelizowana gruszka z orzechem
o schab ze sliwka / morela
« indyk z pistacja
« roladki z tososia wedzonego
& z kremem chrzanowym
e mus z watrobki z brandy
o tatar z z6ttkiem i dodatkami
o tortilla (ser-szynka)
« Lortilla z twarozkiem i pomidorami
« maljas w oleju
« matjas w $mietanie
e jajka z dodatkami
) e« pomidor z mozarellg
) « 0gorek z twarozkiem i rzodkiewka
« tymbaliki z kurczaka w galarecie
« szynka z puchem chrzanowym
e pieczywo i maslo
Przekaski na cieplo: (2 do wyboru)
e pieczarka faszerowana
e camembert z domowa Zurawing

e bruschetta z pomidorami
e $liwka z boczkiem

Salatki do wyboru:
(3 rodzaje do wyboru)

« salatka witaminka
(szpinak, melon, feta + dip miodowo-
musztardowy)
« salatka grecka
(mieszanka satat, pomidor, ogorek,
kukurydza, oliwki i feta z dodatkiem
aromatycznych przypraw)
o salatka z makaronem
(makaron, szynka, pomidory suszone,
zurawina, rukola + dresing)
o salatka warstwowa
(szynka, jajko, ser, seler konserwowy, =
kukurydza, ananas i majonez)
o salatka wiosenna
(mieszanka satat, pomidor, ogorek,
kukurydza, prazony stonecznik)




Istnieje mozliwos¢é wzbogacenia
zimnej plyty o nasze autorskie,
ekskluzywne przekaski Jesli zas

lubisz tradycyjne smaki, mozesz
2 wybraé¢ stol wiejski lub
) staropolski, ewentualnie stol z
7

polskimi serami zagrodowymi i
polskimi wybornymi winami -
mamy si¢ czym pochwali¢! Nasze

Ve | % wino gruszkowe doceni niejeden
2 Lo koneser
Q
2
D « wedzona piers z kaczki z
lg filetowana pomarancza
« gravdlax z lososia + salatka z
“?% bobem
« tatar z lososia

- « szynka szwarcwaldzka z
N melonem

« krewetka z awokado i

grejpfrutem

« salatka z feta i melonem z
dresingiem miodowo-
musztardowym
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Pierwsza kolacja na
cieplo podawana wieloporcjowo :
“ =
e Migsa(1.5szt. na osobe¢ dorosla):

= 4 gatunki do wyboru

o pstrag z grilla saute

o pstrag z grilla z
maslem czosnkowym
: » sakiewka wieprzowa
& 7z wedzonka i grzybami

" o karczek z grilla z macerowana cebulka
> « tradycyjny schabowy
« kotlet po bawarsku
e piers z kurczaka z pieczarkami i serem
piers z kurczaka w ciescie musztardowym
o devolaille z mastem czosnkowo

pietruszkowym
e maczugi z kurczaka

Surowki (2 rodzaje do wyboru):
e surowka z kapusty bialej(wiosenna)
e surowka z ogorka kiszonego
« marchewka z jabltkiem
« kapusta kiszona zasmazana

Dodatki (2 rodzaje):
« ziemniaki z pieca z zielona cebulka
o dufinki
e puree ziemniaczane z koperkiem

Dostepne sa inne propozycji kolacji.

Korzystajac z uroku naszej restauracji chcemy
zaprosi¢ Panstwa do plenerowego
biesiadowania. OFYR - palenisko opalane
drewnem, robi klimal przez caly rok. - palrz
osobny plik

Druga kolacja (wyporcjowana)
1 do wyboru:
e barszcz z pasztecikiem
« bogracz + pieczywo
« zurek kiszony



z wygodnymi kanapami, meblami i kominkiem,
ktore umilg czas Waszym Go$ciom. Strefa ta jest
naturalnym przedluzeniem sali i nie tylko
mozesz saczy¢ tam pysznego drinka,
ale rowniez odpocza¢ po tancach, zjesc
pyszna kolacje lub podziwiaé najpiekniejsze
zachody stonca.

Kiedy zrobi si¢ juz ciemno.. to nastrojowe
oswietlenie doda jeszeze wieckszego uroku.
Girlandy $wietlne, ktore nie tylko zrobiag klimat
Waszego przyjecia, ale daja Wam mozliwos$¢
zrobienia cudownych, pamigtkowych zdjeé

O lusi leelnorsyy w takeich
aé()//joj/wém% Basouyq @)mz/

Aperol Sritz / Lillet Spritz

(ilosc drinkow do ustalenia)
2 godziny
100% frajdy w strefie relaksu




g/m/fé@y

W prezencie otrzymuja Panstwo:
+ Nocleg w apartamencie dla nowozencow
+ pyszne $niadanie oraz znizke na
noclegi dla Gosci z mozliwoscia
pozniejszego check-outu
e Mozliwos$¢ powitania Was w ogrodzie

« Darmowy dostep o wartosci 3000 zl do
strefy relaksu
e Brak oplaty za wynajem sali
» Dekoracyjne, nocne oswietlenie strefy
chill - outu - girlandy $wietlne
idealne miejsce do wieczornej sesji
zdjeciowej
» Dostep do picknego ogrodu z
mozliwoscia zorganizowania sesji
zdjeciowej i plencr(muh zaslubin (
ceremonia zaslubin za doptata)

«50% rabat na kolacje¢ plenerowa
OFYR- opalana drewnem

« Dostep do rzutnika i ekranu
« Bezpieczny plac zabaw dla dzieci
» Parking dla wszystkich gosci

e Podstawowy wystroj




CENY

Pakiet I
Napoje bezalkoholowe bez ograniczen:
e kawa, herbata
e+ soki 100%
» woda niegazowana, gazowana
e napoje gazowane (pepsi, mirinda, 7-up)
Poniedzialek-czwartek - 495 zl / os
Pigtek - niedziela oraz Swieta - 520 zl / os

Pakiet II
Zawiera pakiet I + napoje alkoholowe
bez ograniczen:
e wino, piwo
Poniedzialek-czwartek - 545 zl / os
Piatek - niedziela oraz swig¢ta - 570 zl / os

KONTAKT:

O)Venitoa Folecha
@/]/Ze/w@m ds. wesel

+48 502 050 484

biuro@restauracja-timberland.pl

Timberland

Hotel - Restauracja




