MENU Z1LOTE

Soboty, niedziele i §wieta 180zk/os.

W tygodniu 165zt/os.

Z tym menu dla nowozencéw nocleg

w Hotelu Timberland gratis.

Zupa do wyboru:

Desery do wyboru: (jeden rodzaj)

ros6t z makaronem

krem z brokut z prazonymi
migdatami

krem z kalafiora z pistacjami

Miesa (2szt. do wyboru na osobe
doroslia) :

rolada wieprzowa

sakiewka drobiowa z pieczarkami
schab z owocami ($liwka lub
morela)

schab po mysliwsku, na ostro
sakiewka ze szpinakiem

piers z kurczaka z pieczarkami i
serem

pieczen z karczku

staropolski karczek w sosie
$mietanowo chrzanowym
maczugi z kurczaka w chrupigce;j
panierce

Istnieje mozliwos¢ domowienia
wykwintnej kaczki lub gesi w
wykwintnych sosach.

Kapusty+ suréwki( 3 rodzaje do
wyboru):

kapusta czerwona gotowana
z boczkiem

kapusta biala gotowana

z koperkiem

buraczki

surowka z kapusty biatej
suréwka z kapusty kiszonej

e deser waniliowy z wiSniami
kapanymi w rumie

e Szpajza cytrynowa

e Szpajza czekoladowa

o (galaretka z owocami

Wyzej wymienione desery mozna
zamieni¢ na naszej roboty, pyszne lody
chalwowe z musem truskawkowym

W ceng konsumpcji wliczone jest réwniez
ciasto (do wyboru 5 smakéw) i owoce (tort
weselny we wilasnym zakresie lub
zamoOwiony W restauracji). 2szt kawy lub
herbaty /osobe.

Zimna plyta:

o staropolskie, swojskie wedliny 1
wyborne sery (mazdamer, radamer,
wedzone i plesniowe)

e MIgsO pieczone z sosem
Zurawinowym

e migso pieczone ze szpinakiem
I sosem czosnkowym

e jajka z sosem tatarskim

e matjas w oleju Inianym z cebulka

e matjas z jabtkiem w $mietanie

o lodki z ogérka z twarozkiem

e pomidor z mozarellg

o tymbaliki z kurczaka w galarecie

« tymbaliki z szynki w galarecie

e szynka z puchem chrzanowym

e pieczywo i masto

Dodatkowo za doplata serwujemy tatar
z z6ltkiem i dodatkami lub frankfuterki
z salatka ziemniaczana.

Dodatki:

o Kluski jasne
e ziemniaki gotowane



Salatki do wyboru ( 2 rodzaje):

o salatka grecka (mieszanka satat,
pomidor, ogorek, kukurydza,
oliwki i feta z dodatkiem
aromatycznych przypraw)

o salatka z makaronem (makaron,
szynka, brokuty, majonez)

o tradycyjna satatka ziemniaczana

Istnieje mozliwos¢ domowienia bufetu
wiejskiego z wybornymi staropolskim
specjatami przygotowanymi w oparciu

0 tradycyjne receptury, jak: pasztet
podwedzany, krupniok, wyborny salceson,
kabanosy, bekon od chtopa, chleb ze
smalcem + bigos staropolski z sliwkami,
ogorki z boncloka (30zt za osobg).

Pierwsza kolacja na cieplo podawana
wieloporcjowo :
Migsa (1,5szt. na osobe dorosla):

o karczek z grilla z macerowang
cebulka

o tradycyjny schabowy

o kotlet szefa kuchni

o Kkotlet po bawarsku

e szaszlyk z warzywami

o filet z kurczaka z grilla lub
W panierce

o piers z kurczaka z ciescie
musztardowym

e devolaille z mastem czosnkowo
pietruszkowym

o kotlet z pieczarkami i serem

Suréwki (2 rodzaje do wyboru)

o surdéwka z kapusty pekinskiej
e surdwka z ogorka kiszonego
o kapusta kiszona zasmazana

Dodatki:

e ziemniaki z pieca z zielona cebulka
e puree ziemniaczane z koperkiem
e dufinki

Druga kolacja na cieplo:

e barszcz z pasztecikiem

e bogracz

o zurek kiszony
Cena nie obejmuje napoi zimnych oraz
tortu, ktory mozna domoéwi¢ w naszej
restauracji.

Dodatkowo:

e Tort 7zt os.
e Toast szampanem 4 zl/ os.



